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Installatie-, gebruiks- en
onderhoudshandleiding

WE GRILL STATION
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1. ALGEMENE VEILIGHEIDSREGELS

» De machines zijn uitgerust met elektrische en/of mechanische veiligheidsvoorzieningen die geschikt zijn
voor de bescherming van werknemers en de machine zelf.

* Het volgende instructieboekje vormt een integraal onderdeel van de apparatuur en moet
beschikbaar worden gehouden voor operators voor eventuele raadpleging.
veiligheid en die met betrekking tot gebruik, gebruik en onderhoud.

* Het gebruik van de apparatuur voor andere doeleinden dan waarvoor deze is ontworpen en hieronder
is gespecificeerd, is verboden door het productiebedrijf, dat zichzelf vrijstelt van elke
aansprakelijkheid.

* Installatie en onderhoud mogen uitsluitend worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel met
het gebruik van originele reserveonderdelen. In geval van onjuiste installatie of
onderhoud is de fabrikant van het huis van elke verantwoordelijkheid ontheven.

2. ALGEMENE INFORMATIE en ALGEMENE BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

De kap op een mobiele bank is gemaakt van AISI 304 roestvrij staal, 8/10 mm dik, met scotch brite opperviakteafwerking en
beschermfolie.

De assemblage wordt uitgevoerd door TIG-lassen en/of hechtlassen en de interne onderdelen zijn gevouwen met een antisnijprofiel.

Hij is uitgerust met vetfilters van roestvrij staal.

De filterbehuizing is uitgerust met een condensaatopvangkanaal.

Het apparaat is ontworpen om te bevatten, plaats-d boven het bovenste draagvlak, Wegrill en serie ovens

meer voor het beheer van koken De op zicht".

elektrische

Stopcontacten waarop je de oven kunt aansluiten bevinden zich aan de

rechterkant. Aan de voorkant bevindt zich het bedieningspaneel van de

machine.

Hij kan dicht bij de klant worden gebruikt; hij is uitgerust met een damp- en dampfiltersysteem met luchtrecirculatie, die na de juiste
behandeling in de omgeving wordt gebracht via het onderste deel van de machine, waar zich wielen bevinden waarmee de machine kan
worden verplaatst. De wielen aan de kant van de operator zijn vergrendelbaar omdat ze zijn uitgerust met een rem.

3. TECHNISCHE GEGEVENS

Op de machine is een dubbele aanzuigventilator met een eenfasemotor geinstalleerd.



direct gekoppeld en 220 volt 50 Hz .
De snelheidsregelaar kan de rotatiesnelheid van de motor en dus de afzuigcapaciteit van de kap variéren.

De standaardverlichting omvat LED lampen met IP66-beschermingsgraad met 24 volt , 4000 kelvin kleur ontworpen om
een lichtintensiteit op het werkoppervlak te garanderen van meer dan 500 lux.

De ontgeurings- en filtratiesectie van organische stoffen bestaat uit een voorfilter in G4-efficiénte synthetische vezel en
een reeks cilindrische actieve-koolpatronen.

4. TRANSPORT, BEHANDELING EN OPSLAG

Gebruik bij het verplaatsen van de machine persoonlijke beschermingsmiddelen (handschoenen, enz.).

Open nooit roterende onderdelen en demonteer nooit veiligheidsvoorzieningen voordat u zeker weet dat de eenheid is
losgekoppeld en niet elektrisch kan worden aangedreven.

De panelen mogen alleen worden verwijderd als de machine stilstaat en de serviceschakelaar geopend is.

Voor het hanteren wordt de WE GRILL STATION beschermd met een verpakking van een houten platform en een
kartonnen doos of houten kooi. We raden aan om de verpakking weg te gooien volgens de geldende voorschriften.

5. INSTALLATIE, MONTAGE EN GEWOON ONDERHOUD

Het We Grill Station is ontworpen voor de afzuiging van kookdampen in open en gesloten ruimten, zoals ontspannings-,
culturele, sport-, verkoop- en wellnessruimten, in musea en showrooms, in al die interne omgevingen waar het kunnen
om tijdelijk express of live te koken. Het heeft een zelfdragende structuur en moet worden geinstalleerd in een
niet-corrosieve of explosiegevaarlijke omgeving.

Alle onderhouds- of reinigingswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd terwijl de machine stilstaat. Gewoon
onderhoud aan de kap op een mobiele werkbank moet worden uitgevoerd zoals hieronder beschreven om beschadiging
of gevaarlijke situaties voor bedieners te voorkomen.

* Filters De filters kunnen uit hun zitting worden gehaald door omhoog te tillen en iets naar buiten
te draaien. Om ze schoon te maken raden we aan een vaatwasser te gebruiken.

* Karkas Reinig de oppervlakken met alkalische reinigingsmiddelen en gebruik houten of plastic
schrapers om eventuele korsten te verwijderen.

* Ventilato Nadat u de laterale beschermingsnetten hebt verwijderd, reinigt u de ventilator met een
r alkalisch reinigingsmiddel en zorgt u ervoor dat u de balanceringsmassa's van de ventilator
die aan de bladen zijn bevestigd, niet verplaatst of verwijdert.

Onderhoud van de filtersectie (ontgeuring met actieve kool) bestaat simpelweg uit het periodiek vervangen van de
voorfilters en actieve kool, zoals hieronder aangegeven.

Het is raadzaam om de elektromotor, de waaier en in het algemeen alle onderdelen van de ventilator periodiek te
inspecteren.

De onderhoudsfrequentie is afhankelijk van de werkelijke bedrijfsomstandigheden. Controleer vé6r elke ingreep of de
elektromotor is uitgeschakeld en zich in veilige omstandigheden bevindt.

Het onderhoud van het filtergedeelte omvat periodieke controles: - visuele

inspectie en eventuele vervanging van de synthetische zakfilters (maandelijks);

- vervanging van actieve kool na ongeveer 600 bedrijfsuren (ongeveer zes maanden)

- alle schroeven vastdraaien;

- verwijderen van afzettingen van de waaierbladen en van de motor om trillingen en lagerschade te voorkomen.
- controleer de spanning en slijtage van de transmissieriemen (maandelijks);

- vervanging van de lagers elke 30.000 bedrijfsuren;

NB. Als mechanische onderdelen moeten worden vervangen, wordt aanbevolen om uitsluitend

originele vervangingen.

6. CONFORMITEITSVERKLARING EN IDENTIFICATIELABEL



WE GRILL AND MORE SRL verklaart dat het product waarop deze handleiding betrekking heeft, bestemd
is voor professioneel gebruik en voldoet aan de bepalingen van de communautaire richtlijnen
2004/108/EG en 2006/42/EG 2006/95/EG en hun latere wijzigingen en integraties. De rechtspersoon die
bevoegd is om het technisch dossier samen te stellen is de fabrikant zelf. Verdere gegevens worden

vermeld in de conformiteitsverklaring.

Het CE-gemarkeerde identificatieplaatje wordt samen met de conformiteitsverklaring geleverd, als de ingebouwde
ventilator aanwezig is, en bevat de gegevens met betrekking tot het apparaat. Het is absoluut verboden om het
identificatieplaatje te verwijderen; het bevindt zich aan de buitenkant van het apparaat aan de rechterkant.

7. BLOKSCHEMA ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN/TEKENINGEN EN METINGEN

Maak een VIJFPOLEN stopcontact van 32 A klaar.
Onze producten voldoen aan de ROHS-voorschriften.
Met betrekking tot de naleving van de WEEE-wetgeving zijn onze producten, als onderdeel van grote

vaste systemen, uitgesloten van de toepassing. (blokschema
volgt)

Behandelde luchtstroom 800mc/h

Elektrische kenmerken 660w; 220v ; 50Hz
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